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Parrinello Hagspiel GbR
eventlocation@kornhaus-kempten.de

Großer Kornhausplatz 1   I   87439 Kempten



W E L C O M E
A R R A N G E M E N T  I

45 min 

Prosecco Brut Millesimato
Orangensaft 

 
9.50

W E L C O M E
A R R A N G E M E N T  I I

45 min 

Prosecco Brut Millesimato
Aperol Spritz

Lillet Wild Berry
Martini Royale  

Blutorange-Essenz I Tonic I Limonade I Minze

Zötler Hell  
0.33

 

Alkohohlfrei

Pomme Granatapfel 
Granatapfel Schweppes  I  alkoholfreier Gin

verschiedene Softdrinks

17.50 

N AC H  W U N S C H

mit 3 verschiedenen original römische Pinsa
Trüffel der Saison 

Salame Milano & Burrata 
würziger Tomatensugo & Fior di Latte

7.50



B R I O C H E  G O U R M E T

Antipasticreme
3.00

Parmaschinken  I  Mascarpone 
4.50

Chorizo Creme Fraîche 
4.50

Scampi Limette Aioli
4.00

Roastbeef Pommery-Senf
6.50

F L Y I N G  I M  G L A S

Quinoasalat mit Mandarinendressing
5.50

Lachs Teriyaki Philadelphia
6.50

Gambas fruchtiges Papaya-Mango-Chutney
7.00

Vitello Tonnato
6.00

Carpaccio vom Beef Brisée  I  Ponzu Sauce
6.50

Siziilianische Caponata mit Burrata
6.50

Yellow Tuna mit Wasabi-Mayonnaise
7.50

C H A M P A G N E R  &  A U S T E R N

75.00 

Alle Preise pro Person



E V E N T S
G E T R Ä N K E

A L K O H O L F R E I E

Allgäuer Alpenwasser
0.75  I  7.00

verschiedene Softdrinks
0.33  I  4.50

 
B I E R E  

Zötler Bier 
Hell  I  Radler Naturtrüb  I  Hefeweizen hell 

Edelweißbier alkoholfrei
0.5  I  5.40

A P E R T I V I

Prosecco Brut Millesimato
6.00

Campari Yuzu
Campari  I  Yuzunade

Aperol Spritz
Lillet Wild Berry
Martini Royale  

Blutorange-Essenz I Tonic I Limonade I Minze
0.3  I  8.00

Pomme Granatapfel 
Granatapfel Schweppes  I  alkoholfreier Gin

0.3  I  7.00



E V E N T S
G E T R Ä N K E

L O N G D R I N K S
 

Gin Tonic
Cuba Libre

Vodka Red Bull
10.50

 
 S C H N Ä P S E  2 c l

PRINZ 
Alte Marille  I  Alte Williams-Birne  I   Haselnuss

Averna  I  Ramazzotti  I  Limoncello  I  Grappa

4.50

K A F F E E S P E Z I A L I T Ä T E N

CafÉ Crème  4.00
Cappuccino   4.50

Latte Macchiato  4.50
Espresso   3.00

Espresso Doppio   5.00
Espresso Macchiato   3.50

Heiße Schokolade   4.50
Tee   4.00



E V E N T S
G E T R Ä N K E

E X K LU S I V E 
L I N E A  PA R R I N E L LO

Opera Bianco Sauvignon

0.75  I  24.00

Lugana Oro

0.75  I  30.00

Rosa del Sasso

0.75  I  25.00

Opera Primitivo

0.75  I  29.00

Velvet Montepulciano Riserva

0.75  I  30.00

W E I T E R E  W E I N E 
N A C H  A B S P R A C H E



G E T R Ä N K E 
A R R A N G E M E N T  

I
Weine  I  Biere  I  verschiedene Softdrinks

6h   36.50   I   9h   45.50

 
G E T R Ä N K E 

A R R A N G E M E N T 
I I

Aperitivi  I  Weine  I  Biere  I  verschiedene Softdrinks  I  Heißgetränke

6h   49.00   I   9h   65.00

G E T R Ä N K E 
A R R A N G E M E N T  

I I I
Aperitivi  I  Weine  I  Biere  I  verschiedene Softdrinks 

Longdrinks  I  Heißgetränke  I  Schnäpse 

6h   79.00   I   9h   89.00



E V E N T S
M E N Ü

V O R S P E I S E N

Thai-Curry-Coconut Cappuccino
6 .00

Gemischter Bei lagensalat
7.00

Signature Ceasar Salad
10 .50

Antipasto I tal iano Classico
14 .50

Bruschetta mit Parmesan-Espuma I  3 Stück
10 .50

Grüner Salat mit Orangenfi let 
marinier ter Fenchel

gehobelter Parmesan 
Balsamico Tropfen

15 .00

Burrata mit bunten Tomaten
Basi l ikumöl

15 .50



E V E N T S
M E N Ü

H A U P T G A N G

Wagyu Lasagne
19 .50

Cannel loni 
an drei  verschiedene Tomatentex turen & zer lassene Burrata

16 .50

Wildragout auf Trüf felkässpatzen
26 .00

Loup de mer 
auf Saisongemüse und L imonen-Ol ivenöl-Emulsion

26 .50

Maispoularde
mit Waldpi lz farce,  Madeirajus und Herzoginkar tof feln

27.00

Kalbsmedai l lons sous -vide gegar t
 getrüf felte Demi-Glace

Kar tof fel  a la Créme
31 .50

Beef Br isée
an Amarone -Rosmarinjus

Kar tof felgratin
34 .00

Fi let Mignon
an Béarnaise Zabaione

auf Broccoletti -Mandelpüree
39 .50



E V E N T S
M E N Ü

D E S S E R T

Tiramisù al  pistacchio

Mascarpone mit fr ischen Früchten

Tor ta Deluxe
Bisquit te I  Vani l le -L imonen-Creme

Mousse au Chocolat

Bayrisch Creme

Prof iteroles

9 .50

Goldene Dubai Chocolate

12 ,50

C A N D Y B A R

10 verschiedene Sor ten
279 .00

K A F F E E  &  K U C H E N

Hochzeitstor ten 
nach Anfrage

Bei selbst mitgebrachten Kuchen
Tel lergeld 4 .00

Kanne Fi l terkaf fee
1 l   I   18 .50



E V E N T S 
D E L U X E  M E N Ü

I
Pochier tes Golden Ei 
auf Kar tof felmousse

I I
Handgemachte Pl in al  Tar tufo 

an drei  verschiedenen Parmesan-Tex turen

I I I
F i let  Mignon

Demi-Glace Béarnaise  
Cr ispy Popcorn

IV
Exclusive Petit  Fours

79 .00

E V E N T S
B A Y E R I S C H E S 

M E N Ü
I

Brotzeitbrettl

I I
Walnusskässpatzen

I I I
Kalbsschnitzel  unter Meerrettich-Panade & Sahne -Espuma

dazu Kar tof fel -Gurkensalat I  Preiselbeer-Marmelade

IV
Kaiserschmarrn Deluxe f lambier t mit Grand Marnier

dazu Mari l lenmarmelade

59 .00

anstat t Brotzeitbret t l   -  Kürbiscremesuppe  
49 .00



E V E N T S 
B U F F E T

ab 200 Personen

V O R S P E I S E N

Ital ienische Antipasti
verschiedene Salate

S U P P E 
 

Kürbis -Zitronengras -Schaumsuppe

H A U P T G A N G

Brasato al  Chianti
Seezunge an Safran-Lugana-Schaum

Maispoularde gefül l t  mit  Waldpi lz farce in Rosmarinrahm
Rotes Gemüse -Thai Curr y

B E I L AG E N
Bärlauchkässspatzen

Saisongemüse
Süßkar tof fel  Fr i tes

gerösteter B lumenkohl

D E S S E R T

Mousse au Chocolat
Bayrisch Creme

Kaiserschmarrn Deluxe f lambier t mit Grand Marnier

65 .00 



E V E N T S 
D E L U X E  B U F F E T

ab 200 Personen

V O R S P E I S E N

Pata Negra Jamón 
Burrata  I   Feigenmarmelade

Edelf isch Smok y I  Senf-Honig  I   Wasabi Aiol i
Gambas in Tempura Chi l i  Ponzu

Quiche von Br ie Cheese  I   Peach Chutney

S U P P E 
 

gebrannte Pastinake -Honig-Schaumsuppe

H A U P T G A N G

Tuscan Chianina Beefragout
Hirschmedai l lons in P fef fer-Amarena-Barolojus

Safranrisotto mit Parmesan-Fondue
Royal Lachs Ter iyaki  Phi ladelphia 

B E I L AG E N

Spargel Café de Paris Béarnaise
Pikante Gemüse Chif fonade
Trüf fel -Kar tof fel  a la creme

D E S S E R T

Dubai Chocolate
Kaiserschmarrn Deluxe f lambier t mit Grand Marnier

Champagner-Cassis -Panna-Cotta

89 .00



T A G U N G S 
P A U S C H A L E N

Kaffeepause am Vormittag mit süßen oder herzhaften Beilagen
3-Gang Mittagsmenü inklusive alkoholfreie Getränke

Süße oder Herzhafte Kaffeepause am Nachmittag
Candybar & Obstkorb
3-Gang Abendmenü

Tagungsgetränke inklusive

129,00 

Kaffeepause am Vormittag mit süßen oder herzhaften Beilagen
3-Gang Mittagsmenü inklusive alkoholfreie Getränke

Süße oder Herzhafte Kaffeepause am Nachmittag
Candybar & Obstkorb

Tagungsgetränke inklusive

89,00 

Kaffeepause am Vormittag mit süßen oder herzhaften Beilagen
3-Gang Mittagsmenü inklusive alkoholfreie Getränke

Candybar & Obstkorb
Tagungsgetränke inklusive

79,00 

Kaffeepause am Vormittag mit süßen oder herzhaften Beilagen
Candybar & Obstkorb

Tagungsgetränke inklusive

42,00 



E V E N T
T O P P I N G S 

Logistik-Pauschale
300.00

Stuhlhussen
5.00

Menükarten
1 .00

Stehtische inkl . Hussen
11 .50

Stoffservietten
1 .50

Nachtzuschlag 24.00 Uhr
300,00

E N T E R T A I N M E N T
DJ

Livemusik
Saxophon
Drummer
Vocalist

Ambientebeleuchtung
Sound und Licht

Videograf
Fotograf

D E K O R A T I O N
personalisierte Ballons

frische Blumen
Tischdeko

nach Vereinbarung




